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SYSTEMES DE VITRINES CHAUFFANTES

¢ HALO HEAT ... une source de chaleur uniforme et régulée
qui maintient en température et enveloppe les aliments pour
préserver leur apparence, leur gotit et leur durée de maintien.

e Pour présenter les aliments chauds et préserver leur fraicheur

sans dessécher pendant des heures — sans ajouter d’eau.
e Systeme évolutif pour répondre a vos besoins spécifiques.
® Profil similaire aux principales vitrines réfrigérées sur le marché.
* VITRINE CHAUDE

Esthétique a vitre incurvée.

Présentation d’aliments chauds sans condensation sur la vitre.
Protection au moyen d’un pare-choc écologique, fabriqué a partir
de 93 % de déchets de polycarbonate avant consommation et

100 % recyclable.

La source de chaleur a régulation thermostatique rayonne depuis
le socle du présentoir au sein de plusieurs zones de chauffage.
Zones d’éclairage par le haut avec ampoules teintées incassables.
Accepte une gamme complete de plats de dimensions standard
(Gastronorm) et des tdles grand format et demi-format.

Les panneaux coulissants en verre trempé réfléchissent la chaleur
vers les produits et refletent I'image du contenu de la vitrine
pour accentuer la présentation.

¢ SOCLE DECORATIF

Panneaux avant et de bout peints en noir de série.

e VITRINE CHAUDE LIBRE-SERVICE

Ouverture libre-service coté client disponible sur toute la
longueur du présentoir.
L’écran thermique frontal protege les clients.

Le présentoir est fabriqué en acier inoxydable non magnétique d’épaisseur n°® 18. Une vitrine en verre trempé ferme
le présentoir sur ’avant et peut étre relevée a un angle de 90 degrés pour faciliter le nettoyage. Le systeme comporte
des panneaux vitrés coulissants amovibles sur le coté service. Les glissieres des panneaux coulissants comportent

un évidement de « balayage » qui facilite le nettoyage et I’élimination des miettes. Les vitres de bout sont encadrées
et comportent un joint caoutchouc pour protéger le verre contre 1'écaillage et la casse. Le socle est divisé en deux (2)
zones de chauffage indépendantes commandées chacune par un thermostat séparé réglable sur une échelle de 1 a 10 avec
avec voyant indicateur de chauffage. Les lampes d’éclairage par le haut sont commandées par des interrupteurs Marche/
Arrét dans deux (2) zones d’éclairage. Deux (2) prises de courant de 125 V sont proposées en option sur les modeles
120/208-240 V seulement. Les vitrines de comptoir comportent un jeu de pieds de 102 mm.

[] ED2-48 - longueur 1219 mm

[J ED2SYS-48* - longueur 1219 mm, avec socle

[J ED2-48/P - longueur 1219 mm, ouverture libre-service de 1202 mm sur toute la longueur de ’avant du présentoir

[] ED2SYS-48/P* - longueur 1219 mm, avec socle, ouverture libre-service de 1202 mm sur toute la longueur de 'avant du présentoir

*Le socle du systeme n’est pas vendu en tant qu’article séparé. Commander le modele ED2SYS complet pour recevoir le socle.

OPTIONS INSTALLEES A L'USINE

e Choix d’alimentation ® Choix des couleurs e Choix de vitres de bout [ Thermometre, en option
LISTED électrique de panneau [ Verre transparent, [GU-33384]

COOKINE APPLANCE . NSI/NSE 4 [0 120/208-240 V [J Noir, de série de série

[J Prise électrique

J230V L] Acier inoxydable, [J Verre Solar Bronze, . .
. K indépendante, en option
en option en option [5011353] [5001781]
[J Couleur personnalisée,
en option I Sonde de température,
en option [5004916]
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SYSTEMES DE VITRINES CHAUFFANTES

DIMENSIONS (H XL X P)

EXTERIEURES, MODELE DE COMPTOIR AVEC PIEDS :
765 mm x 1219 mm x 1125 mm

EXTERIEURES, AVEC SOCLE :
1212 mm x 1219 mm x 1202 mm

DIMENSIONS DE LA CUVE (L XL X P) :
690 mm x 1151 mm x 114 mm

ALIMENTATION ELECTRIQUE

TENSION (V) PHASES FREQ. (Hz) A KW

120/208-240 1 50/60 13,8 3,3 ricHE NEMA L14-20P @
208 1 50 / 60 1 1,6 2’5 (Flj{oﬁ -AC,Oif'gJ:{]SEULEMENT ;

240 1 50/60 13,0 3,1 BORNIER - SYSTEME)

FICHE CEE 7/7

230 1 50/60 12,6 2,9 220250V NoJ

(FICHE - COMPTOIR SEULEMENT ;
BORNIER - SYSTEME)

CONFIGURATION DES PLATS*

TAILLE DE PLAT DIMENSIONS QTE

EXIGENCES D’INSTALLATION

La vitrine doit étre posée de niveau. La vitrine ne doit pas
étre installée dans un endroit ot elle peut subir les effets
de la vapeur, la graisse, I’égouttement d’eau, les hautes
températures ou autres nuisances graves.

Ne pas installer une vitrine chauffante a proximité d’une
source d’air froid telle que congélateur ou bouches de
climatisation ni a aucun endroit ot la fluctuation d’air
extérieur peut altérer les performances.

GRAND FORMAT ET UN TIERS** : | 325 mm x 530 mm x 65 mm (6N 1/1) 3
325 mm x 176 mm x 65 mm (GN 1/3) 3

DEMI-FORMAT ET UN TIERS** : | 325 mm X 265 mm x 65 mm (GN 1/2) 6
325 mm x 176 mm x 65 mm (6N 1/3) 3

TOLES GRAND FORMAT : 457 mm x 660 mm x 25 mm 2

CAPACITE/VOLUME MAX. : 22kg 361

* Les plats ne sont pas fournis avec le présentoir.
** Accepte aussi les plats de 100 mm de profondeur.

POIDS
MODELE NET EXPEDITION CARACTERISTIQUES

ED2-48 135 kg 169 kg e Six (6) lampes d’éclairage par le haut avec deux (2) zones d’éclairage.
'''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' e Deux (2) zones de chauffage du socle avec deux (2) thermostats
ED25YS-48 204 kg 227 kg réglables sur une échelle de 1 a 10 et deux (2) voyants indicateurs
ED2-48/P 135kg  169kg de chauffage.

e Deux (2) panneaux coulissants en verre trempé teinté réfléchissant
ED2SYS-48/P 225 kg 249 kg J .

sur le cOté service.

DIMENSIONS EN CAISSE : L XL XH
ED2-48 : 1143 mm x 1321 mm x 1143 mm

ED25YS-48 : 1651 mm x 1524 mm x 1397 mm

e Un (1) rayon de travail de 254 mm x 914 mm sur le c6té service.
e Le modele libre-service 48/P comporte un insert de bac pour libre-
service de 672 mm x 1148 mm x 51 mm et deux (2) grilles métalliques.

ACCESSOIRES
INTEGRATION AISEE DE PLUSIEURS APPAREILS BALANCE A PLATEAU (COTE CLIENT)
[J NECESSAIRE D’ABOUTEMENT, COMPTOIR 5015249 [J GAUCHE 5001308
[J NECESSAIRE D’ABOUTEMENT, SYSTEME 5008523 [J DROITE 5001307
1 POSTE DE DECOUPE 5001874 [0 CAPOT DE PROTECTION DE THERMOSTAT
(2 PAR APPAREIL) 5007660
) INSERT PLAT, LIBRE-SERVICE [0 RAYON DE TRAVAIL AVEC GOUTTIERE A SAUCE 5005638
102 mm DE PROFONDEUR 1001990
[0 ENSEMBLE DE BARRES SEPARATRICES DE TOLE 5002802
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