
OPTIBEAN TOUCH

DEDICATED TO EVERY CUP WWW.ANIMO.EU

La nouvelle OptiBean Touch est une machine semi-
automatique à expresso avec un écran tactile intuitif
pour une utilisation aisée. Une machine de qualité.
Originale par son design et dotée d’une technique de
grande fiabilité. Pour un expresso corsé, cappuccino
parfait ou tout simplement un excellent café.

	 ÉCRAN TACTILE

+	 Facile à utiliser grâce à l’écran tactile intuitif

+	 Balayage simple entre les pages

+	24 boutons de sélection programmables

+	 Progression claire de l’avancée de la production

+	 Possibilité de régler l’intensité

+	 Le logo de votre entreprise, marque ou video sur 

	 économiseur d’écran

	 BREWER 

+	Nouveau système du groupe Espresso,

	 silencieux et produisant une crème 

	 onctueuse

+	Disponible avec un système standard ou 	

	 un système expresso XL pour une tasse de 	

	 café plus grande

AVANTAGES

OPTIONS

	 SYSTÈME MÉLANGEUR

+	 La vitesse est réglable pour une mousse 

	 plus onctueuse

+	 L’OptiBean 4 est équipé de 2 mélangeurs

+ 	Disponible en plusieurs couleurs

+ 	Préparé pour divers types de paiement

+ 	Préparé pour la télémétrie (EVA DTS / 

	 MDB / DEX-UCS)

+ 	Détecteur de tasses

+ 	Chaud et froid dans une seule machine 

	 (unité de refroidissement dans le 

	 compartiment du bas)

+ 	Possibilité d’une marque commerciale 

	 personnalisée sur le panneau de verre 

	 et / ou les panneaux latéraux

+ 	��Extension pour bacs à grains

+ 	��Ensemble XL agrandissant les bacs

	 solubles

+ 	��Table support avec trappe pour accès 

à un grand bac à déchets

+ 	��Distributeur d’eau autonome (pompe 

avec jerrycan)

+ 	��Systèmes de filtration pour une 

maintenance réduite

+ 	��Distributeur de gobelets en inox

+ 	��Chauffe-tasses

+ 	��Produits d’entretien

+ 	��Verseuse isotherme 1 L

ACCESSOIRES

OB 3 (XL) TouchOB 2 (XL) Touch OB 4 (XL) Touch

Bac à 
grains 
de 
café

 Bac instant 

1,0l 1,6 l 3,8 l

OB 2 1 - - 1

OB 3 1 - 2 -

OB 4 1 1 2 -



OPTIBEAN TOUCH

DEDICATED TO EVERY CUP WWW.ANIMO.EU

+	 Nouveau système du groupe Espresso

+	 Double sortie pour un véritable expresso

+	 Moulin à café avec broyeur céramique

+	 Bac à café en grains 

+	 Prépare deux tasses à la fois (en deux cycles de préparation)

+	 Sortie d’eau chaude indépendante

+	 Facile à utiliser grâce à l’écran tactile intuitif

+	 Réglage facile du dosage du café, lait ou sucre 

+	 Bouton STOP

+	 Réglage l’éclairage LED / OptiLight selon vos 

préférences

+	 Le logo de votre entreprise, marque ou vidéosur 

économiseur d’écran

+	 Un mode intelligent d’économie d’énergie (en veille)

+	 Nettoyage automatique (en façade)

+	 Compteur d’utilisation

+	 Réservoir en acier inoxydable isolé

+	 Convient pour tasses et thermos

+	 Étiquette énergétique A+

+	 Temps de production café (120 ml): 25 – 30 

secondes

+	 Capacité horaire café : env. 120 tasses (120 ml)

+	 Contenance système : 6,5 - 9,5 gr. / 50 - 150 ml

   	 Contenance système  XL : 9,5 - 13,4 gr. / 150 - 230 ml

+	 Alimentation électrique : 220-240 V / 50-60Hz / 

2275 W

+	 Plateau à tasses réglable : 60 à 115 mm

+	 Hauteur sous tirage : 167 mm

+	 Réservoir en acier inoxydable isolé (1,1 L)

+	 Les meules en céramique (Ditting®) durent environ 

300 000 tasses

+	 Raccordement à l’eau : ¾”

+	 Capacité du bac à marc: 7 L

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

VUE DE DROITE ARRIÈREFACE AVANT 
Toutes les dimensions sont 
indiquées en millimètres.

+	 Bureau

+	 Hôtel

+	 Restaurant

+	 Hôpital

+	 Cantine

+	 Salle de petit 

déjeuner

+	 Station-service

INSTANT PRIVILEGIE 

QUELQUE SOIT L’ENDROIT

+	 Kiosque

+	 Club de sport

+	 Centre médical

+	 Salons

+	 Centre de 

formation / écoles

+	 Théâtre

...   et d’autres lieux    
encore.

SÉLECTIONS DE BOISSONS

Les sélections de boissons dépendent des ingrédients que vous choisissez pour chaque 

bac. Les boutons de réglage vous permettent de changer facilement de boisson.

ü RÉGLAGES D’USINE STANDARD	
 

¤ RÉGLABLE (SELON LES INGRÉDIENTS CHOISIS)

S	 UNITÉ DE REFROIDISSEMENT DANS LA PARTIE INFERIEURE DE LA TABLE SUPPORT
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CAPACITÉ DES BACS
Bac à grains de café Bac 1,0 l Bac 1,6 l Bac 3,8 l

Grains de café env. 1500 g / 200 tasses - - -

Lait pour 
cappuuccino - env. 410 g / 28 tasses env. 970 g / 138 tasses env. 2300 g / 150 tasses

Chocolat 
Chaud - env. 610 g / 35 tasses env. 1000 g / 60 tasses env. 2440 g / 140 tasses

Sucre - env. 750 g / 250 tasses - -

Café instantané - env. 200 g / 100 tasses - -

+ Afin d’augmenter la capacité, les bacs peuvent être facilement agrandies

SÉLECTIONS DE BOISSONS OptiBean 2 (XL) Touch OptiBean 3 (XL) Touch OptiBean 4 (XL) Touch

Café (verseuses) ü ü ü

Café au lait ü ü ü

Café au sucre ¤ ¤ ü

Café lait &  sucre ¤ ¤ ü

Espresso ü ü ü

Cappuccino ü ü ü

Latte Macchiato ü ü ü

Café au chocolat ¤ ü ü

Chocolat ¤ ü ü

Mélange viennois ü ü

Eau chaude ü ü ü

Expresso au chocolat ¤ ü ü

Décaféiné ¤ ¤ ¤

Thé ¤ ¤ ¤

Lait chaud ¤ ¤ ¤

Chocolat chaud ¤ ¤ ¤

Double expresso ¤ ¤ ¤

Café instantané ¤ ¤ ¤

Soupe ¤

Eau fraîche S S S




