ciOS

SAVOIR S’EQUIPER

MAINTENANCE PREVENTIVE CIDS

Entretenir, controler, anticiper.

Dans une cuisine professionnelle, I'entretien ne se voit pas toujours... mais ses

effets, oui.
La maintenance préventive contribue a préserver les performances, la fiabilité

et la continuité d'exploitation.



30 ans d'expérience dans
le var

Equipe d'environ 20
techniciens CIDS

POURQUOI CHOISIR CIDS POUR
VOTRE MAINTENANCE
PREVENTIVE ?

Depuis 30 ans, CIDS accompagne les profes-
sionnels du Var en conception, installation
et dépannage de cuisines professionnelles.
Notre maintenance préventive s'appuie sur
une équipe technique interne, un vrai sa-
voir-faire terrain et une organisation pensée
pour les contraintes d’exploitation.

Techniciens équipés et
formés régulierement

Véhicules d’intervention
et outillage adaptés

Hotline 7/7 jours « 8h-18h

Interventions possibles le
week-end et les jours
fériés (clients sous
contrat)

Accompagnement de
proximité, sérieux et
réactif




VOS FORMULES DE MAINTENANCE : Al, P10OUC1 ?
Deux formules selon votre niveau de couverture

FORMULE FORMULE FORMULE
Audit Al Préventive P1 Curative C1

M/O NEeTTOYAGE

CONDENSEUR DE TOUS LES J J J
ELEMENTS FROIDS

M/O NETTOYAGE DES EVAPORATEURS
CF +/-

M.0O NetToYAGE
EVAPORATEURS DE TOUS LES
ELEMENTS FROIDS (HORs CF)

ASTREINTE JOURS FERIES ET WEEK-
ENDS SUR MATERIEL ENTRETENU ET
REMIS EN ETAT APRES MAINTENANCE

ASTREINTE : INTERVENTION SUR
MATERIEL DEVISES LORS DE LA
MAINTENANCE ET NON VALIDES

REMPLACEMENT DE PIECES A - DE
50€ (M/O compris)

M/O DETARTRAGE COMPRIS

M/O ET DEPLACEMENT TOUTE
L'ANNEE

X X X X S X X
LN N N N N
SN N N N

BESOIN D'UN CONTRAT AL

Nos équipes va
trainte
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SAVOIR S’EQUIPER

Nos équipes interviennent sur de nombreuses marques professionnelles, nota
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