SAVOIR S’EQUIPER

DOSSIER PRESCRIPTEURS

Cuisines professionnelles, CHR, hotellerie, collectivités & restauration

Bureau d’études . Installation « Maintenance « SAV
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“Une cuisine gue vous serez fiers de montrer”



QUI SOMMES-NOUS ?

e Depuis pres de 30 ans, CIDS accompagne
les professionnels dans la conception,
’installation, la maintenance et le
dépannage de cuisines professionnelles,
bars et espaces techniques.

- e Entreprise familiale implantée dans le Var,

dirigée par Bastien et Loic Baricalla, CIDS
ale s’appuie sur un bureau d’études intégré, un
SAVOIR STEQUIPER showroom de 300 m?, une flotte technique
interne et des équipes terrain
expérimentées.

e Membre du réseau Eurochef, CIDS intervient
aupres des professionnels du CHR, de
I’hbtellerie, des collectivités et des métiers
de bouche, avec une approche orientée
projet, usage terrain et qualité de service.

[FURO CHEF

EQUIPER, cost notve métien




A qui s'adresse ce dossier ?

Ce dossier s’adresse aux prescripteurs qui concoivent, pilotent
ou coordonnent des projets de cuisines professionnelles, bars et
espaces techniques.

ARCHITECTES BUREAUX D’ETUDES MAITRES D’CEUVRE
Intégrer une cuisine S’appuyer sur des plans Sécuriser ’exécution,
fonctionnelle, esthétique et précis, des réservations anticiper les contraintes et
cohérente avec lidentité du claires et une expertise coordonner le projet avec un
lieu. terrain. partenaire réactif.

Types de projets : CHR, hbtellerie, restauration, plages privées,
collectivités, EHPAD, traiteurs, métiers de bouche.

Zone d’intervention : Var




CE QUE VOUS GAGNEZ
AVEC CIDS

Un partenaire qui simplifie vos projets :

Plans exploitables Bureau d’études
terrain
2D / 3D, reservations _ —
techniques, implantation Flux, ergonomie, N R __
claire normes, contraintes == i ol ot
d’usage s ———
Exécution cadrée Service apres-projet
Coordination, Maintenance,
délais, installation dépannage, SAV

maitrisée réactif sous contrat




NOTRE PROMESSE




NOTRE METHODE EN 6 ETAPES

01 — Brief & contraintes 04 — Chiffrage

Objectifs, volumes, contraintes Matériel, installation, options et
techniques, attentes du client ajustements

02 — Avant-projet 05 — Exécution & coordination
Implantation, flux, zoning, Planning, interfaces chantier, suivi
premieres orientations des eéquipes

03 — Plans & réservations 06 — Réception & mise en service
Plans 2D/3D, reservations Réglages, accompagnement,
électriques, eau et évacuations validation finale

Délais de référence
Devis matériel : 48h
Projet cuisine complet (plans + chiffrage) : = 1 semaine (selon complexité)




VOTRE INTERLOCUTEUR

Bastien BARICALLA
Direction et Bureau d’Etudes CIDS

Référent projets cuisine professionnelle
Conception - coordination BE - suivi grands projets
Objectif : vous accompagner avec un dossier clair, des

plans exploitables et un chantier maitrisé.

bastien@cids.online
06 30 28 22 44




DES DOCUMENTS TECHNIQUES
EXPLOITABLES

Ce que vous recevez pour valider, coordonner et sécuriser le projet

Plans 2D / 3D
PDF + DWG sur demande

Implantation, zoning et circulation

Liste matériel et fiches techniques

Plans de réservations
Electricité, eau, évacuations

Préconisations techniques
Ergonomie, flux, hygiéne

Dossier de validation
Client / maitrise d’ceuvre




COMMENT TRAVAILLER
ENSEMBLE ?

1 demande =1 eétude cadrée
Brief / contraintes / timing

Plans 2D/3D + réservations
Chiffrage installation

Demander une étude / plans

Contact Téeléphone/mail/What’s App




Materiel premium
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Bastien BARICALLA

Direction - Bureau d’études

bastien@cids.online
06 30 28 22 44

www.cids.fr

CONTACTS

Simon FERNANDEZ
Chargé d’affaires

@ 0632798857
www.cids.fr

Rony SOOKDEB
Chargée d’affaires

@ 07579750098
www.cids.fr
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