PIZZA ROLLING MACHINE WITH DOUBLE PAIR OF ROLLERS

PIEZATEGAUSROLLMASCHINENIT ZWEIWALZEN STENDIPIZZAADUE =

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA CON DOS PARES DE RODILLOS co P P I E D I R U I-I-I F I
TECTOPACKATOYHASAl MALLIWHA ANA NNLLbI C ABYMA NAPAMU BAJTKOB
1) Macchina per stendere impasti di pizza, pane, piada, focacce, ecc. Struttu-  wooeio MODEL
ra interamente in acciaio inox - rulli in resina alimentare - leva di regolazione ~ ¥o:¢ mgﬁgﬁ, FI/32N FI/a2N FIP/42N
spessore su entrambe i gruppi - rulli superiori inclinati (FI/32N-42N) o paralleli  pyeza POWER
(FIP/42N) per realizzare diverse forme. Sistema con micro di sicurezza, posto ~ PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5 HP)
sul coperchio protezione rulli superiori, che permette il funzionamento solo a ZS:;L‘;'&MNE r(fxﬂ(’sﬂ:m
coperchio chiuso con la stessa funzionalita della pedaliera. BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION NOAKNIOYEHVE
@ pizza and bread dough rolling machine. Structure fully made of stainless | nciereausx mmnE 320 420mm 420

steel - food safe resin rollers - thickness adjustment lever on both units - up-  LaRcoRoDILLOS LVHA BATIKOB
per tilted rollers (FI/32N-42N) or parallel (FIP/42N) to create different shapes. SES'EL;JSQERDUELSL;OULEAUX g‘::hfj""g";gl'[‘& min 0.3 M - max 5.5 mm
System with micro-switch located on the upper roller protective cover, which  agerurapobiios  3430P MEXIY BATKAMM ! !

allows operation only with the cover closed with the same functionality as the . o 290x510 590x510 590x510

pedal board. BSOS SN X655/775h  X775/895h  x715/835h
DIMENSIONES PA3MEPbI (mm) (mm) (mm)

O Machine pour étendre les pates a pizza, pain, piada, fougasse, etc. Chassis e —

entiérement en acier inox - rouleaux en résine alimentaire - levier de réglage  posner NETTOGEWICHT 36Kg 44Kg 45Kg

d'épaisseur sur les deux groupes - rouleaux supérieurs inclinés (FI/32N-42N)  PEsONET BEGHEND

Y iali ees p f PESO LORDO GROSS WEIGHT

ou pa.ra’IIeIes (,FIP/42N) pour réaliser dlffer.entes formes. System,e.avec micro de  ponserur B 45Kg 53Kg 54Kg

sécurité, placé sur le couvercle de protection des rouleaux supérieurs, qui per-  psoBruo BECEPYTTO

met le fonctionnement seulement lorsque le couvercle est fermé avec la méme ~ DIMENSIONI IMBALLO

fonctionnalité du pédalier. o

. DIMENSIONS DE I EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 850X650X690h (mm)

. . . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Q Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig etc. Struktur  pi3eps ynarosku

komplett aus Edelstahl - Walzen aus Lebensmittelharz - Hebel zur Regulierung  vowmemeatio

derWalzenstarke an beiden Gruppen - Obere Walzen geneigt (FI/32N-42N) oder zgiﬁ‘“‘f:gg’ft‘;“giu‘\“ ,
parallel (FIP/42N) zur Erstellung verschiedener Formen. System mit Sicherheits-  veeackunesvoLumen 0,381m
mikroschalter an Schutzabdeckung der oberen Walzen, mit dem der Betrieb nur ~ VOLUMENDEL EMBALAJE

. T . . . OBbEM YNAKOBKI
bei geschlossenem Deckel méglich ist; dieselbe Betriebsweise des Pedals.

O Méquina para estirar masa de pizza, pan, tortilla, etc. Estructura completa-
mente de acero inoxidable - rodillos de resina para alimentos - palanca de requ-
lacion espesor en ambos grupos - rodillos superiores inclinados (FI/32N-42N) o
paralelos (FIP/42N) para realizar diferentes formas. Sistema con microinterrup-
tor de sequridad, ubicado en la tapa de proteccion de los rodillos superiores, que
permite el funcionamiento sélo con la tapa cerrada con la misma funcionalidad
del pedal.

@ MalunHa npefHa3HaueHa AN packaTki TecTa nog nuwLy, xne6o-6ynoutble
u3penus, nenewku 1 T.4. Kopnyc nonHoOCTbIO BbIMOMHEH U3 HepXaBeloLueit
CTanu, Banku - 13 NALLEBOFO MONMMEpa, UMEETCA pbluar ANA PerynmpoBKu
TONLLMHbI Ha 0601X y3NaX, BepXHUe BaKu MOTYT pacnonaratbea nog yrnom
(mog. FI/32N-42N) wnu napannensHo (mog. FIP/42N) ana nonyyenus
W3henuin pasnuuHoil Gopmbl. (McTeMa OCHaLLeHa MpOTMBOABAPUIIHBIM
MUKPOBbIKIIOUaTeNeM, KoTopblii pacnooeH Ha 3aLMTHOM KPbILLKe BepXHUX
BaJKOB 11 N03BONIAET PaboTaTh TONbKO NPY 3aKPbITON KpbILLKe ¢ 04MHAKOBOI
GYHKLMOHANBHOCTBI NEfANbHOTO MeXaHN3Ma.
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