
BLIXER®

® 2 NOUVEAU

RESTAURANTS - TRAITEURS - MAISONS DE RETRAITE - CRÈCHES 



Blixer® 2

Bras racleur

Cuve inox de 2,9 litres
ergonomique.

polycarbonate 

parfaite étanchéité.

 

Démontage facile
en contact alimentaire pour 

 petites quantités 
(de 200 g à 1,5 kg).Moteur industriel 

longévité 
accrue.

couteau denté. 

Gastronomie

NOUVEAU

EFFICACE PRATIQUE

HYGIÈNE

MONO-PORTION

ROBUSTE



®

®

Les Plus Produits :
2 fonctions en 1 !

®

 
®  

 

Efficaces :

Fiables :

Hygiène parfaite  :

Nombre de couverts : 

Utilisateurs :

En bref :

Blixer®: Un concept unique

Santé - Alimentation à texture modifiée

Possibilités de fabrications qui s’adaptent à tous les types d’alimentation
Entrées - Plats - Desserts - Crus ou cuits



Etes-vous équipé 
en triphasé ?

 

NORMES : 
Appareils conformes :  

transposant : 98/37/CEE, 73/23/CEE, 
89/336/CEE, 89/109/CEE, 2002/72/CEE. 

MOTEUR ASYNCHRONE

Caractéristiques Poids (kg)
Vitesse Support net 

Blixer® 2 3 000 700 230 V/1 14 16

Dimensions (mm)
B C D

Blixer® 2 389 281 210

 Moteur industriel à usage intensif

- puissance délivrée accrue

Aucune maintenance :

Direction Générale, France, Internationale et 
Marketing :  

 

Service commercial France :  
 

Robot-Coupe Belgique :  
 

www.robot-coupe.com

DISTRIBUTEUR

Norme
CE

Calculez le poids total des mixés à réaliser par repas

Le Blixer® qui correspond à vos besoins

Entrée ou
dessert

Plat
principal

Poids de la portion

Poids de la portion

Nombre de repas mixés

Nombre de repas mixés

gr

gr

Repas

Repas

10 Repas

10 Repas

gr

gr

X

X

X

X

=

=

=

=

opération ?

Spécial
Mono
Portion

0,3 gr
à

2 kg

0,4 gr
à

2,5 kg

0,4 gr
à

3,5 kg

0,5 gr
à

4,5 kg

4 kg
à

15 kg

6 kg
à

20 kg

6 kg
à

30 kg

6 kg
à

45 kg

Etes-vous équipé 
en triphasé ? Non Non Oui Non Non Oui Non Oui Non Oui Oui Oui Oui

®

Blixer 
2

Blixer 
3

Blixer 
4

Blixer 
4-3000

Blixer 
4 V.V.

Blixer 
5 Plus

Blixer 
5 V.V.

Blixer 
6

Blixer 
6 V.V.

Blixer 
23

Blixer 
30

Blixer 
45

Blixer 
60 


